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ANTECEDENTES HISTORICOS

El cultivo del cacao (Theobroma cacao L.) fue la base de
la economia indigena en Nicaragua desde antes del siglo
XVIl y ya para la llegada de los Espafioles, se utilizaba
en la mayoria de las actividades comerciales dado
que servia como alimento (chocolate sélido), bebidas
(chocolate liquido) y como moneda de curso legal para
el intercambio comercial. En el siglo XVIIl, el cacao
Nicaraglense llegd a ser considerado de altisima calidad
por su sabor delicioso, olor, fina calidad, facil trabajabilidad
y por el gran tamafo de su semilla. Por qué fue asi? El
cacao Nica era ‘Criollo’ (autéctono de Nicaragua), lo cual
lo confirma Kennedy (1995) al indicar que era catalogado
como “Cacao fino”, por su almendra grande, rechoncha,
blanca y purpura palida, con un periodo de fermentacion
corto y al tostar las almendras — su producto era de
altisima calidad. Ya para el siglo XIX, el cacao Nica era
reconocido a nivel internacional debido a los famosos
chocolates Menier (Jean, Emilio, y Hubert-Jacques de
origen Francés), quienes exportaban el cacao producido
en el valle de Nandaime, Granada, a Paris, Francia (Khl,
E., 2005). Sin embargo, la extrema susceptibilidad de
los ‘Cacaos Criollos’ a las enfermedades y condiciones
adversas del medio ambiente, determiné que fuesen
substituidos por cacaos mas vigorosos y mas resistentes
a las enfermedades pero de menor calidad.

Cultivos con mayores perspectivas de mercado tales
como el Algoddn (Gossypium hirstium L.), Cafha de AzUcar
(Saccharum officinarum L.) y el Café (Coffea arabiga L.)
hicieron desaparecer las grandes extensiones de cacao
de la zona Pacifico; estos cultivos desplazaron a los
pequefios productores de cacao hacia la zona Atlantica
donde por iniciativa propia - dadas las excelentes
condiciones agroecoldgicas existentes — empezaron a
cultivar el cacao en forma tradicional. Con la desaparicion
de los cacaotales del valle Menier, y los de Nindiri y
Ticuantepe, sumado al mayor consumo de café como
bebida estimulante, la produccién de cacao de Nicaragua
se redujo a niveles insignificantes dando como resultado

que en 1968, los Menier vendieran su firma ‘Chocolates
Menier’ a la compania Nestlé de Suiza (Khil, E., 2005).
Sin embargo, se sostiene la tesis de que Nicaragua
es capaz de producir por si sola suficiente cacao para
suplir a Norteamérica y Europa con el esfuerzo de un
gobierno progresista, con vision y planificacion de futuro
y una industria bien dirigida que incentive la produccion
nacional.

SITUACION ACTUAL

La produccién de cacao a nivel mundial se estima en
2,818,000 ton.ha' siendo los mayores productores: Costa
de Marfil, Indonesia, Ghana, Nigeria y Brazil. Los paises
de América con mayor produccion son Brazil, Ecuador, y
Republica Dominicana (ICCO, 2002).

En Nicaragua, se reporta que en la década de los
noventas, contabamos con un area aproximada de 6,500
hectareas distribuida en los departamentos de Matagalpa
(60%), Rivas/Granada (2%), Chinandega (1%), RAAN
(12%), RAAS (15%) y Rio San Juan (10%) [INTA, 2004]
con rendimientos promedio de 1,000 toneladas por afno;
sin embargo, Nicaragua tiene un potencial estimado en
unas 350,000 hectareas aptas para el cultivo del cacao
(Grebe, 1999), aunque informes de Tahal Consultores
(1978), indicaron que en la Costa Atlantica Nicaragliense
existian aproximadamente 8,255 km? (potencialmente)
aptos para el cultivo del cacao y que el 6.35% se podrian
considerar con rendimiento marginal.

Foto 1. Plantacion de cacao en el Centro Experimental El
Recreo, Rama, RAAS. INTA, 2005.



A raiz de la caida de los precios del café a nivel
internacional (finales de los noventas), las areas de cacao
han aumentado en aproximadamente 20% durante los
ultimos cinco anos gracias a la labor de las Organizaciones
No Gubernamentales, las que han logrado aumentar
el area de cultivo del cacao, como sigue: World Relief/
Auxilio Mundial en Nueva Guinea (630 ha) y Rio San Juan
(280 ha); Programa de Desarrollo Micro-Regional de
Rio Blanco (70 ha); PROMUNDO HUMANO en Waslala
(260 ha) y Rama (105 ha); FADCANIC en la Cruz de Rio
Grande de Matagalpa (100 ha); Winrock International/
ACADEMUE en Muelle de los Bueyes (500 ha en proceso
de siembra); Sano y Salvo en Nueva Guinea (250 ha en
proceso de siembra); Accion en Accion en Kukra Hill (50
ha); CLUSA en Rio Blanco, Rancho Grande (300 ha),
PRODES en Nueva Guinea (200 ha), sin embargo, las
areas de cacao estan en manos de pequenos y medianos
productores (80%) los que tienen rendimientos promedio
de 0.12-0.25 ton.ha' [INTA, 2004]. En cuanto a los precios
del cacao, actualmente se cotiza el quintal de cacao (45
kg) a C$1,500 promedio, mientras que en el mercado
internacional se cotiza a US$2,125.00 la tonelada
(PROMUNDO HUMANO, 2004).

La reduccidén de las areas sembradas de cacao y los
rendimientos de las mismas se debe exclusivamente a
la aparicion de la ‘Moniliasis del Cacao’ [Moniliophthora
roreri (Cif. & Par.) Evans et. al.], la cual fue reportada
desde 1981 por el Ministerio de Agricultura. Ademas de
la presencia de la Moniliasis del cacao, se reportan otras
razones que acentuan la baja produccion de cacao en
Nicaragua siendo ellas:

* La poca asistencia técnica.

* Areas de cacao en zonas de dificil acceso.

» Falta de atencion por parte de los productores (No
fertilizacién, no control de sombra, no podas, no limpias
de mazorcas enfermas, entre otras razones),

» Baja densidad poblacional por unidad de area.

* Presencia de otras enfermedades (Mazorca negra
[Phytophthora palmivora Butler], Bubas [Calonestria
rigidiuscula Berk & Br.], Mal de machete [Ceratocystis
timbriata Ellis & Halslead] etc.), y...

» Falta de incentivos para la produccién nacional (no
crédito, caminos defectuosos para el transporte de
cosecha, etc.).

MANEJO AGRONOMICO

Los mercados internacionales en el marco de la
globalizacion demandan cada dia, cacaos de mayor
calidad y si son producidos organicamente, tienden a
elevar el precio de compra. Reportes de la cooperativa
CACAONICA de Waslala, indican que el precio de
compra del cacao que exportan a Alemania varia entre
US$1,750.00 a US$2,500.00 por tonelada de cacao seco.
Desde 1990, PROMUNDO HUMANO (ONG Alemana) ha
compartido experiencias con los productores de Waslala,
introduciendo paquetes semi-técnificados para coadyuvar
a la produccion y comercializacion del Cacao organico.

Cacao tradicional:

Actualmente, la mayor parte de las areas sembradas
de cacao se manejan en forma tradicional, donde los
productores tienen establecidas sus areas a 3m x 3m
(promedio), sin ninguna practica de conservacién de
suelos, mala distribucion espacial, excesiva o poca
sombra, cero o nula aplicacion de fertilizantes edaficos
(abonos), teniendo como resultados rendimientos
promedios de 2 a 4 qq.mz' (127 a 254 kg.ha™).

Vivero y Transplante:

Es importante seleccionar semillas de buena calidad,
sobre todo en el manejo de Cacao organico para prevenir
las enfermedades. Para garantizar un buen desarrollo
de las plantas de cacao se ocupan preferiblemente
bolsas grandes plasticas de 18 cm x 30 cm para un
periodo maximo en el vivero de 4 meses. Es importante
transplantar el cacao, antes de que salgan las raices de
las bolsas. El mejor sustrato para el cacao en el vivero,
es el compost puro de excelente calidad, o sea ocupando
buena tierra (tierra de vega de rio, bosque, o humus).
Efectielo manualmente cada semana, para reducir
competencia por luz, agua y nutrientes.

El cacao en vivero es muy susceptible al dafo por
herbicidas por lo tanto evite utilizarlos. La regulacion de
sombra ayuda en el combate de malezas. La fertilizacion
del vivero dependera de la calidad de suelo en las bolsas.
Si fuera necesario aplique cinco gramos de fertilizante
completo (12-30-10) por planta en forma circular cerca
del borde de la bolsa. En la época seca se recomienda
efectuar riegos para evitar que la planta de cacao sufra
por falta de agua. Regule la sombra inicial (70%), en un
10% mensual, luego del tercer mes hasta dejarla en un
40% previo al transplante del cacao al terreno definitivo.

PLANTACION DEFINITIVA

Sombra:

Es recomendable contar con buena sombra al momento
de la siembra de la semilla de cacao. En terrenos donde
no existe sombra, ésta se debe sembrar unos seis meses
antes de la siembra del cacao. La distancia de siembra
de la sombra varia desde 9m x 9m hasta 15m x 15m.
Los arboles de sombra deberan podarse de manera
permanente una vez al ano al finalizar la temporada
seca.

Los arboles forestales proveen de sombra a las plantas de
cacao, para lo cual se pueden utilizar las especies como
Gandul [Cajanus cajan (L.) Millsp.], Higuera (Rizinus
communis L.), Yuca (Manihot esculentum Crantz), estacas
de Madero Negro [Gliricidia sepium (Jacq.) Walp.], o Poré
(Erithrina spp.), en los primeros afios de establecida la
plantacion; para luego establecer especies maderables
como el Laurel [Cordia alliodora (Ruiz & Pav.) Oken.]),
Pochote [Bombacopsis quinatum (Jacq.) Dugand], Cedro
(Cedrela odorata L.), Genizaro [Pithecollobium saman
(Jacq.) Benth.], Gavilan [Albizia guachapele (Kunth)
Dugand], Guaba (/nga sp.) y otros.



Cultivos asociados al cacao:

El cacao se puede asociar con Musaceas (Musa
spp), Café (Coffea arabica L.), Canela (Cinnamomun
zeylanicum Blume), Caucho [Hevea brasiliensis (Muell.)
Arg.], Pimienta negra (Piper nigrum L.), Pimienta dulce
[Pimenta dioica (L.) Merr.], Coco (Cocus nucifera L.),
Jengibre (Zingiber officinale Rosc.), Guanabana (Anona
muricata L.), Pejibaye [Guilielma gasipaes (H.B.K.) L.H.
Bailey], Come Negro (Dialium guineense Willd.), etc.

Drenaje del suelo:

En suelos con pobre drenaje se deberan construir
drenajes superficiales para evitar los encharcamientos en
terreno de siembra definitiva. Esto favorece la aireacién
del suelo, mejora la estructura y regula el nivel freatico
del suelo, permitiendo un mejor desarrollo de raices.

Siembra:

Se inicia con el estaquillado y hoyado del terreno,
procurando que el hoyo tenga las medidas de 30 cm x 30
cm x 30 cm. Normalmente el hoyo se realiza con una pala
procurando que el suelo esté humedo. La distancia de
siembra que se recomienda es de 3 m x 3 m en cuadro. Se
aplica compost al fondo del hoyo o fertilizante (12-30-10 a
razén de 50 gramos por hoyo y luego se tapa para evitar
el contacto de raices con el fertilizante. Seguidamente
se coloca la planta de cacao depositandose en el centro
del hoyo procurando que su tallo quede lo mas vertical
posible, se rompe la bolsa de polietileno por el fondo, se
extrae la bolsa y finalmente se termina de llenar el hoyo,
compactandolo ligeramente alrededor de la planta.

Resiembra:

Se debe efectuar la resiembra cuando el 5% de las plantas
de cacao sembradas sufran fallas; esto mismo se aplica
para las plantas de sombra.

Control de malezas:

El control de malezas es necesario durante los 3 primeros
afos de desarrollo de un cacaotal. Este se realiza
manualmente realizando caseos o carrileando los surcos;
aunque luego se realizan chapias tendidas a nivel de
calles. Usualmente se realizan de 3 a 4 chapias por ano.

Control de enfermedades:

El mejor control de las enfermedades del cacao es el que
se realiza a través de la poda y la regulaciéon de sombra,
asi como la realizacion de las practicas culturales que la
plantacién amerita. Es importante eliminar ramas secas,
enfermas, danadas, quebradas, eliminar las mazorcas
afectadas o enfermas.

Entre las enfermedades mas comunes estan: Mazorca
Negra (Phytophthora palmivora Butl.) y la Moniliasis
[Moniliophthora roreri (Cif. & Par.) Evans et. al.] El mejor
control se realiza através de laremocion periddica de frutos
enfermos, combinando con poda de la planta de cacao y
regulacion de sombra. El Mal de Machete (Ceratocystis
timbriata Ellis & Halslead) y otras enfermedades de menor
importancia se controlan esterilizando las herramientas

Foto 2. Mazorca Negra del Cacao (Phytophthora palmivora
Butl.). INTA, Waslala, Nicaragua, 2001.

y efectuando podas sanitarias en forma periédica y de
manera constante.

El uso de fungicidas, para el control de enfermedades no
es rentable para el pequeno productor y se refleja en que
el 83% de éstos, no utilizan productos quimicos, aunque
resultados experimentales del INTA indican que existe
un control eficiente cuando se utiliza Sulfato de Cobre
pentahidratado (Phyton 245 12) a razén de 400 cc.ha™.

Control de Insectos plagas:

El mayor problema de insectos plagas es el causado por
Zompopos (Atta spp.) tanto en vivero como en plantaciones
comerciales de cacao. EI zompopo se puede controlar
mediante el uso Cannavalia (Canavalia ensiformis L.),
echando hojas licuadas en el zompopero o sembrandola
en las casas de zompopos o troneras. El fungicida de la
canavalia mata a los hongos de los cuales los zompopos
se alimentan, y luego elimina a la colonia de zompopos.

Foto 3. Moniliasis del cacao [Moniliophthora roreri (Cif. & Par.) Evans
et. al.] en diferentes estadios. INTA, Waslala, Nicaragua 2002.



También se puede usar cascaras de huevo quebrada
0 productos quimicos como el Mirex, Mirexin, Mirenex,
o Pica-Pau en las troneras o zompoperas (Fussel &
Sandino, 1993).

Beneficio de Cacao y Comercializacion:

El cacao organico tiene un precio superior al cacao
convencional, sin embargo el precio del mismo estara
determinado por la calidad al realizar una correcta
fermentacién y secado de las almendras. Es una exigencia
fermentarlo en cajas de madera, que no huelan mal, que
no lleven ningun tipo de metal, de igual manera para el
secado al sol. En el invierno es mas dificil secar el cacao
para lo cual se han disefiado secadores que utilizan lefia
— aunque se tienen evidencias que los mismos dan un
cacao de inferior calidad. Nosotros debemos producir
cacao de alta calidad para poder ser competitivos a
nivel mundial, ya que la demanda crece, los precios son
halagadores y si nuestro cacao es organico, los beneficios
para nuestros productores seran mayores.
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Foto 4. Beneficiado del Cacao. Centro Experimental El Recreo,
Rama, RAAS. INTA, 2002.

Posibilidades de Nicaragua para participar en el
Comercio Global del Cacao:

La produccion cacaotera en Nicaragua ha tenido una
gran importancia desde hace varios siglos, mucho antes
de la conquista de los Espafioles (Bergmann, 1969).
Nuestros indigenas fueron exportadores de cacao a
México (Fernandez, 1886), inclusive hasta después de la
conquista donde las exportaciones sostenidas de cacao
nicaragiense se mantuvieron constantes.

Aunque Nicaragua redujo significativamente su produccion
cacaotera, durante el Siglo XX, volvimos a tener fama
como exportador de cacao al mercado mundial dada
la alta calidad del cacao fino que nosotros producimos.
Actualmente, somos uno de los ultimos paises en el area
en producir cacao. Durante la década de los 70s, las

exportaciones de cacao de Nicaragua disminuyeron de
579 toneladas métricas a tan solo 33 toneladas métricas.
Los bajos precios del cacao y la guerra a finales de los
setentas aceleraron la caida de las exportaciones de
cacao, llegandose a cero exportaciones de 1981 a 1990.

Con el gobierno Sandinista se logré un reinicio de
las exportaciones de cacao, pero de manera minima.
Paraddjicamente y a pesar de las erradas politicas del
gobierno Sandinista contra los productores de cacao, el
MIDINRA impulsé el Proyecto Simdn Bolivar por el cual
se establecieron los bancos élites de cacao en el Centro
Experimental ‘El Recreo’ (actualmente perteneciente al
INTA) para la produccion de semilla hibrida de cacao.

Durante los 80s y 90s, el Centro Experimental ‘El Recreo’
ha vendido la mayoria de la semilla hibrida de cacao
utilizada para el establecimiento de las areas cacaoteras
actuales, lo cual marca un punto muy importante a
considerar si se desea incursionar en la siembra de
cacao, ya que la misma es de calidad y su costo es bajo.

Con la aparicién de la Moniliasis del Cacao [Moniliophthora
roreri (Cif. and Par.) Evans et al] en 1981, la produccién
nacional de cacao comenzd a disminuir y la misma
disminucion se hizo sentir a nivel de las exportaciones.
Primeramente, la Moniliasis fue detectada en Rio San
Juan (Papaturro y Santa Cruz). Después, debido al
intercambio nacional comercial de cacao, se estima que
este hongo se estableci6 en la Patriota (Matagalpa),
dispersandose por Rancho Grande, Bosawas, El Cua-
Bocay hasta llegar a Waslala.

Se estima que a través del Rio Grande de Matagalpa,
lleg6 a la zona de la Cruz del Rio Grande y de ahi paso
a Bluefields dado el comercio que existe entre esta zona
y esta ciudad. Por el mismo comercio del cacao, durante
un monitoreo realizado por técnicos del INTA en el afio
2001, se logro confirmar la presencia de la Moniliasis en
la localidad de Magnolia (3 horas en panga sobre el Rio
Escondido). También se reporta en Muelle de los Bueyes
aunque la misma no ha sido confirmada. La aparicién de
la ‘Moniliasis del Cacao’ marca un punto muy importante
para realizar los trabajos de investigacion y desarrollo
que actualmente ejecuta el INTA con el objetivo de tener
las alternativas de solucién a este problema a la mayor
brevedad posible y asi resolver el problema productivo
que actualmente tienen la mayoria de los pequefios y
medianos productores cacaoteros a nivel nacional.

Nicaragua ocupa actualmente un lugar irrelevante en
la produccion cacaotera a nivel mundial debido a sus
bajos volumenes de exportacion pero también por la
insuficiente calidad. La mayor parte del cacao exportado
es comercializado en Costa Rica y El Salvador ya sea
como grano o a la industria de bebidas populares de
ambos paises. La calidad del cacao depende del tiempo
de fermentado de la semilla, el porcentaje de humedad
y la presencia de moho en la semilla. Para ampliar en
forma masiva la oferta de cacao Nicaragiense al Mercado



Foto 5. Planta de cacao en produccion. Centro Experimental El
Recreo, Rama, RAAS. INTA 2005.

Internacional es imprescindible el producir mayores
volumenes de cacao, pero con calidad ya que el Mercado
a nivel mundial abastece la industria chocolatera y ésta
demanda cantidad y calidad de cacao.

Como comentario final, Nicaragua tiene extensas areas
aptas para la produccion de cacao (Costa Atlantica) y para
lograr aprovechar este gran recurso de tierra, asi como la
utilizacion de la mano de obra (generacion de empleo),
se hace necesario promover las siembras de cacao a
nivel nacional, establecer un programa de desarrollo para
este sector de la produccion, dedicar recursos para la
ejecucion de un programa de investigacion, desarrollo y
transferencia tecnoldgica consistente con las demandas
y necesidades de los productores de cacao, crear toda
una estructura que apoye la produccion beneficio, acopio
y comercializacién del mismo, que sumado a un fuerte
componente de capacitacion asegurarian, hoy por hoy, el
éxito de cualquier programa de desarrollo e investigacion
tecnoldgica. Lo prioritario es el aumento de la produccién
de cacao, el cual se puede ejecutar entre organizaciones
competentes del Gobierno Central y las ONGs que
trabajan con cacao.

El cacao producido en Nicaragua tiene una excelente
calidad lo cual le permite competir con los grandes
productores en los mercados internacionales. A nivel de
ferias internacionales en Costa Rica y Alemania se ha
confirmado la calidad de nuestro cacao, sin embargo, las
cantidades disponibles para exportar cacao Nicaraguense
son insuficientes. Es por ello que un programa de fomento
a la produccién cacaotera beneficiaria grandemente a los

pequenos y medianos productores cacaoteros y ese es el
reto del Gobierno del Presidente Enrique Bolafios Geyer.
“Es importante recalcar que cuando se dice que la mayor
parte de la pobreza del mundo se encuentra en las zonas
rurales, en ocasiones olvidamos precisar que eso se
debe en gran parte a la desidia de los productores que
no quieren cultivar sus areas de tierra apropiadamente,
a la falta de fomento y apoyo del gobierno, a la falta de
asistencia técnica, al no uso de la tecnologia generada
por las instituciones de investigacion y a la inestabilidad
de los precios a nivel internacional”.

La produccion semitecnificada de cacao organico, no es
muy diferente a la de los conocimientos tradicionales.
Se requieren escasas inversiones externas, son
factibles para el productor de cualquier nivel social y
son rentables para los productores cacaoteros. Una vez
preparados para dar un manejo adecuado al cacaotal,
podemos pensar en elevar la produccion, utilizando altas
densidades de siembra implementando nuevas técnicas,
como la injertacion, pero viendo la produccion de cacao
en un sistema agroforestal y no aisladamente en la finca,
donde lograremos proteger al bosque, recuperar las areas
deforestadas, conservar el medio ambiente sano, salvar
el recurso agua, producir de manera sostenida tanto en
calidad y cantidad y sobre todo — frenar el avance de la
frontera agricola que tanto dafo esta causando a los
bosques de nuestra querida Nicaragua.
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