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RESUMEN EJECUTIVO

La pasantia en la direccién de inocuidad alimentaria (DI1A) del Instituto de Proteccion y Sanidad
Agropecuaria (IPSA) tuvo como objetivo describir las labores diarias de inspeccion veterinaria
en las plantas agroindustriales reguladas por el instituto, con el fin de garantizar la inocuidad
alimentaria. Durante la pasantia, se realizaron actividades de inspeccion en las areas de
productos lacteos y cérnicos, verificando el cumplimiento de las normativas y protocolos de
inspeccion veterinaria y proponiendo actividades preventivas y correctivas para garantizar la
calidad y seguridad alimentaria de los productos. En el area lactea, se inspeccionaron las
actividades diarias en los procesos de pasteurizacion, homogenizacion, envasado y
almacenamiento. En el &rea carnica, se llevd a cabo un seguimiento riguroso de los protocolos
establecidos para garantizar la calidad y seguridad alimentaria de los productos carnicos,
incluyendo las areas de inspeccidn de cabezas, inspeccion de visceras, inspeccion fuera de linea
y deshuese. El desarrollo de las actividades permitié identificar amenazas diarias que se
presentaban en las plantas agroindustriales asignadas y proponer actividades preventivas y
correctivas para su solucion a corto plazo, lo que contribuyé a garantizar la inocuidad
alimentaria. La pasantia permitié adquirir conocimientos y habilidades en el &rea de inspeccion
veterinaria en plantas agroindustriales, lo que contribuyé al fortalecimiento de competencias
profesionales en el &rea de inocuidad alimentaria.

Palabras clave: Direccion de inocuidad alimentaria (DIA), Instituto de proteccion y sanidad
agropecuaria (IPSA), Inspeccion, lacteo, carnico, calidad alimentaria, seguridad.
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EXECUTIVE ABSTRACT

The internship in the food safety department (DIA) of the Institute of Agricultural Protection
and Health (IPSA) aimed to describe the daily veterinary inspection work in agro-industrial
plants regulated by the institute in order to ensure food safety. During the internship, inspection
activities were carried out in the areas of dairy and meat products, verifying compliance with
veterinary inspection regulations and protocols, and proposing preventive and corrective
activities to ensure the quality and food safety of the products. In the dairy area, daily activities
in the processes of pasteurization, homogenization, packaging and storage were inspected. In
the meat area, a rigorous follow-up of established protocols was carried out to ensure the quality
and food safety of meat products, including head inspection, viscera inspection, offline
inspection and deboning. The development of these activities allowed for the identification of
daily threats present in assigned agro-industrial plants and the proposal of preventive and
corrective activities for their short-term solution, which contributed to ensuring food safety. The
internship allowed for the acquisition of knowledge and skills in veterinary inspection in agro-
industrial plants, contributing to the strengthening of professional competencies in the area of
food safety.

Keywords: Directorate of Food Safety (DIA), Institute for Protection and Agricultural Health
(IPSA), Inspection, dairy, meat, food quality, safety.
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l. INTRODUCCION

La inocuidad alimentaria es un tema de gran importancia en el sector agroindustrial, ya que
garantiza la seguridad y calidad de los alimentos que se consumen. La organizacion de
las naciones unidas para la agricultura y la alimentacién (FAO), define inocuidad alimentaria
como la disciplina proceso o accion, de caracter cientifico que ayuda a prevenir que los

alimentos contengan sustancias que pueden perjudicar la salud de las personas. (FAO, 2023)

El Instituto de Proteccién y Sanidad Agropecuaria (IPSA) es el encargado de regular y
supervisar las plantas agroindustriales, con el fin de asegurar que se cumplan leyes establecidas
con la aplicacion de normativas: Obligatorias nicaragiiense NTON o RTCA,; que aseguren la
inocuidad alimentaria. Para este fin se desglosa en el protocolo de inocuidad alimentaria la
metodologia: APPCC (analisis de peligros y puntos criticos de control), respecto a los
parametros de verificacion de puntos criticos de control (PCC), para lo cual se requiere en el
establecimiento y aplicacion de las buenas practicas de manufactura (BPM) y la verificacion de

los procedimientos operativos estandarizados de saneamiento (POES).

Se llevo a cabo la pasantia en la direccion de Inocuidad Alimentaria (DIA) del IPSA, con el
objetivo de monitorear el cumplimiento del protocolo en cuatro plantas agroindustriales
asignadas a esta direccion en donde se realizaron los siguientes aseguramientos tales como:
inspeccion veterinaria con relacion a la identificacion de ganglios linfaticos, examinacion de
cisticercosis; Asi mismo patologias (adherencias, tumores, céalculos, entre otros) en
visceras (rifiones, en higado, bazo, pulmones, corazén y testiculos). Ademas, en el area
lactea con la verificacion de tiempo y temperatura en pasteurizacion garantizando una
adecuada inhibicion de patogenos, homogenizacion de la grasa e higienizacion y
desinfeccion en el envasado de productos lacteos, control de vectores (cajas de seguridad y

anillos de fumigacion).



1. OBJETIVOS
2.1. Objetivo General

Verificar el cumplimiento del protocolo de inocuidad alimentaria en las plantas agroindustriales
asignadas, reguladas por el IPSA, mediante la revision de registros y la realizacién de

inspecciones periodicas.
2.2 objetivos especificos:

Monitorear las actividades en los procesos de cada planta agroindustrial aplicando las
herramientas que garanticen el cumplimiento del protocolo asegurando la calidad en

inocuidad alimentaria.

Identificar los peligros y riesgos asociados con los procesos de produccién en las plantas
agroindustriales asignadas, reguladas por el IPSA, desarrollando medidas preventivas y

correctivas que garanticen la inocuidad alimentaria.



I1l.  CARACTERIZACION
3.1 Antecedentes
El IPSA fue fundado el 22 de julio de 1998 bajo la ley “basica de salud animal y sanidad vegetal”
la cual en ese entonces se le conocia bajo el nombre de Direcciéon de Proteccion y Sanidad
Agropecuaria (DGPSA) (La Gaceta, 1998).
No fue hasta el 20 de mayo del 2014 que con la ley n° 862 creadora del instituto de proteccion
y sanidad agropecuaria, se aprueba y fue instituido bajo el nombre de Instituto de proteccién y
sanidad agropecuaria (IPSA). (La Gaceta, 2014).

El objetivo del IPSA es facilitar, normar, regular e implementar las politicas y acciones
sanitarias y fitosanitarias que conlleven o deriven de la planificacion, normacion y coordinacion
de las actividades nacionales vinculadas a garantizar, mantener y fortalecer la sanidad

agropecuaria, acuicola, pesquera y forestal. (La Gaceta, 2014)
Funciones principales de la institucion:

Realizar vigilancia y fortalece la condicion Fito y Zoosanitaria para prevenir y controlar brotes
de plagas, enfermedades y epidemias en la produccion agropecuaria en coordinacién con las
instituciones publicas y privadas.

Registra, controla, fiscaliza y emiten licencia para importacion y distribucion de insumos
agropecuarios, acuicolas y pesqueros con previa autorizacién de la comision nacional de registro

y control de sustancias toxicas.

Realiza vigilancia permanente en los fronterizos, para garantizar que los productos de origen

vegetal y animal que ingresen al pais y que no estén infectados de plagas y enfermedades.

Garantizar y certifica la sanidad e inocuidad de la produccién agropecuaria, acuicola y pesquera,

para el consumo nacional y las exportaciones.
Inspecciona supervisa, registra y certifica la calidad de la semilla para la produccion nacional.

Disefia norma e implementa el proceso de trazabilidad animal y vegetal, para la produccion y
comercializacion nacional e internacional, vinculando la responsabilidad compartida con el

sector privado.



Conforma y acredita una red nacional de laboratorios para el diagnéstico Bioldgico,
Fitosanitario, Zoosanitario, pruebas de suelo y agua, con previa autorizacion de la Comisién

Nacional de Registro y Control de Sustancias Tdxicas.

Crear un sistema nacional de registro y regulacién veterinaria que controle la practica de los

profesionales en medicina y los establecimientos de servicios veterinarios.

Desarrollar un sistema de alerta temprana al presidente sobre plagas, enfermedades y epidemias

en la produccioén.

Inspeccionar, autorizar y supervisar plantas procesadoras de productos agropecuarios, acuicolas

y pesqueros.
Integrar la Comision Nacional de Registro y Control de Sustancias Toxicas.

Gestionar ante instituciones publicas y privadas homologas de Latinoamérica y el Caribe,
intercambios de experiencias y acuerdos de cooperacion para la proteccion y sanidad de la

produccion agropecuaria.

El IPSA esta conformado por seis direcciones que trabajan juntas para garantizar el buen
manejo, la inocuidad e integridad de todos los productos fitosanitarios y pecuarios. Estas

direcciones son:

Inocuidad Agroalimentaria: Tiene como objetivo implementar un Sistema de Inspeccion
Higiénico Sanitaria a través de la verificacion de reglamentos, normativas, procedimientos y
controles, en los establecimientos de proceso de origen vegetal y animal, para la obtencion

oportuna de alimentos y productos inocuos para el consumo humano.

Salud animal: Proteger y preservar el patrimonio pecuario de las principales enfermedades que
afectan a los animales, que tienen impacto en la salud publica y son de importancia econémica

contribuyendo a la seguridad alimentaria.

Sanidad vegetal y semillas: Autoridad competente del estado, responsable de proteger y
mantener la condicion fitosanitaria del pais, a través de un servicio eficiente y eficaz de
vigilancia, certificacion, regulacion de la produccidn, calidad y comercio de semillas e insumos
agricolas, permitiendo a toda la cadena productiva mayor competitividad; contribuyendo con la

soberania y seguridad alimentaria y nutricional de todos y todas las nicaraglenses.
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Cuarentena agropecuaria: Prevenir la introduccion, establecimiento y diseminacion de plagas y
enfermedades de importancia econdmica, cuarentenaria y social que amenacen la salud humana,

animal, vegetal y medio ambiente del pais.

Trazabilidad pecuaria: Contribuir a la gestion de riesgo sanitario y al cumplimiento de los
estandares internacionales establecidos por los organismos de referencia mundial, OIE, Codex
Alimentarios, OMC.

Laboratorios: Son los encargados de los analisis de las pruebas fisicas para determinar el estado

de algun producto o materia prima que se desee analizar.

3.2 Misidn y vision de la institucion

3.2.1 Mision

Garantizar y fortalecer la proteccion Fitozoosanitaria e inocuidad de la produccidn agropecuaria,
pesquera y forestal, asi como el intercambio comercial, mediante las actividades de
planificacién, normacién y coordinacién en coherencia con las politicas, las acciones sanitarias
y fitosanitarias, para los usuarios y productores agropecuarios, pesqueros, forestal y de
alimentos de origen animal y vegetal, de manera oportuna y confiable.

3.2.2 Vision

Ser la institucién nacional rectora, reconocida a nivel internacional, por su confiabilidad,
capacidad técnica y valores humanos en la preservacion y control de la sanidad animal y vegetal,
la calidad, higiene e inocuidad de los productos agropecuarios, insumos y alimentos de su
competencia, contribuyendo al desarrollo de Nicaragua, procurando al bienestar general, con
sustentabilidad en todos sus procesos.

Ser la institucién nacional rectora, reconocida a nivel internacional, por su confiabilidad,
capacidad técnica y valores humanos en la preservacion y control de la sanidad animal y vegetal,
la calidad, higiene e inocuidad de los productos agropecuarios, insumos y alimentos de su
competencia, contribuyendo al desarrollo de Nicaragua, procurando al bienestar general, con
sustentabilidad en todos sus procesos. (IPSA, 2023)



3.3 Estructura organizacional de la institucion:

El instituto de proteccion y sanidad agropecuaria tiene como organigrama en la institucion el

siguiente formato:
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Figura 1: Estructura organizacional de la institucion de proteccion y sanidad agropecuaria.

(IPSA, 2023)




3.4 Ubicacion geografica del instituto de proteccion y sanidad agropecuaria (IPSA):

La sede legal del Instituto de Proteccion y Sanidad Agropecuaria es la ciudad de Managua,
edificio central, en la carretera panamericana norte a la altura del km 4.5 dirigiéndose rumbo sur
segun coordenadas (12.149001432016501, -86.2220215304362).
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Figura 2: Mapa de ubicacion de la institucion de proteccion y sanidad
agropecuaria (Google, 2023)



IV. FUNCIONES EN EL AREA DE TRABAJO

El ejercicio tiene como funcion principal el reconocer y adquirir las experiencias laborales, el
conocimiento adquirido servira para desempefiar las actividades asignadas por parte de la
administracion y logistica de la institucidn con el objetivo de realizar correctamente los objetivos

planteados.

Dentro del sistema y las funciones que cumple IPSA se encuentra la “DIA", la cual forma parte
del sector encargado directamente de las plantas industriales o empresas que produzcan,
procesen o elaboren alimentos. Esto permite regular, monitorear y verificar la mayoria de los
establecimientos alrededor del pais, otorgando certificaciones y permisos de exportacion a
aquellos que cuenten y cumplan con los requisitos necesarios para garantizar la inocuidad de los
alimentos.

Como parte del equipo, se monitorearon cuatro plantas en total, correspondientes a dos rubros
diferentes: lacteos y carnicos.

La administracién junto con la coordinacion de los inspectores responsables en campo fueron
los encargados de guiar el cumplimiento de las actividades diarias, verificaciones, procesos y

protocolos.

Como parte del equipo de inspeccion veterinaria la funcién principal es verificar las actividades,
procesos y protocolos de cada una de las plantas industriales en las que se asigné. Entre los
comparieros de trabajo se promovi6 el compafierismo, la solidaridad, el respeto, la amabilidad

y sobre todo y no menos importante la humildad en el ambiente laboral.

Se hizo uso de las herramientas, formatos y manuales que garanticen la inocuidad de los

productos dentro de las plantas agroindustriales.

Entre esas herramientas se cuenta con formatos diarios, semestrales y anuales, asi mismo guias
metodoldgicas que forman parte de un numero razonable de diferentes normativas técnicas

obligatorias nicaraglenses, fichas técnicas que se detallaran mas adelante.



En los establecimientos que IPSA este presente para verificar y regular se establecera un
inspector oficial, que proporciona herramientas, alternativas y el método de trabajo, tomando el
criterio subjetivo de cada uno para determinar el nivel de las actividades que el pasante pueda
realizar, determinando las cualidades y los alcances, por ende, en cada planta cérnica o lactea

en que se asigno, se tienen atribuciones diferentes.

Al final de cada jornada se entregan todos los materiales, utensilios y todo el equipo prestado
en orden limpieza y en buen estado como parte de los acuerdos que se aceptan como pasante

demostrando cualidades como el valor y el respeto.

4.1 Plan de actividades

Durante el proceso de inscripcién de las pasantias se realizo la elaboracion del cronograma de
actividades con la aprobacion de la DIA durante el periodo comprendido entre octubre -
diciembre del 2022 y enero — abril 2023 el cual esta en anexos con las actividades diarias, como
un plan de trabajo generalizado en la que el pasante se iba a ver involucrado como parte de un

requisito de las pasantias. Dichas actividades son:

Induccidn.

Verificacién de procedimientos operativos estandarizados de saneamiento (POES).
Verificacion de buenas practicas de manufactura (BPM).

Verificacion de puntos criticos de control (PCC).

Atencidn de cargas de exportacion.

Elaboracién de documentos.

N o a ~ wnh e

En marchamado.

En vista de que no esta totalmente detallado, con la practica de las diferentes actividades se
puede realizar un desglose de estas de forma mas detallada, tomando en cuenta que la
verificacion de POES, BPM Y PCC fue constante, pero dependia del area en la que el inspector
se encontraba. En caso de la atencion a las cargas de exportacion y en marchamado son
actividades relacionadas puesto que una dependia de otra, pero con la elaboracion del
documento fue diferente porque era totalmente dependiente de la actividad que se le denomino

al pasante.



Octubre: Proceso de induccion y aprendizaje de la atencidon de cargas de exportacion y en
marchamado, Conocimiento de las BPM y practica de monitoreo en los diferentes PCC

(pasteurizadoras y esterilizadores) y verificacion POES de las plantas lacteas asignadas.

Noviembre: Elaboracién de documentos y actividades semestrales tales como control ambiental
y analisis microbioldgicos, practica de BPM, POES Y PCC (escaldador y cuartos de

maduracion).

Diciembre: Atencion a las cargas de exportacion, manejo de la trazabilidad de los productos
mediante el sistema de codigos fotograficos QR, realizacion de los recorridos de verificacion
POES y de control de roedores.

Enero: Atencion a las cargas de exportacion, control de roedores, Control de acopio y
produccion, Etiquetado de producto terminado, Verificacion de datos en el sistema ODK que
era una aplicacion oficial de IPSA la cual manejaba el tema de la trazabilidad.

Febrero: Etiquetado de producto terminado, atencion alas cargas de exportacion y en

marchamado, verificacion POES, BPM, y PCC, induccion al rubro carnico.

Marzo: Verificacion POES, BPM, PCC, induccion a la inspeccidn veterinaria en el matadero el
Nuevo Carnic, inspeccion postmorten de cabezas, inspeccion de visceras y PCC uno “cero

tolerancias”

Abril: Verificacion POES, BPM. PCC, monitoreo del area de deshuese y elaboracion de los
documentos asignados: control de esterilizadores, control de la temperatura ambiente y de la
canal en los cuartos frios, control de la temperatura de los chillers o cuartos frios, verificacion
de cajas con productos carnicos para encontrar defectos, verificacion del PCC cuatro “detector
de metales” y verificacion de la sala de valor agregado en el control de la temperatura ambiente

y del POES operacional.

10



V. DESCRIPCION DEL TRABAJO DESARROLLADO

De acuerdo a lo anteriormente mencionado, se trabajé en cuatro establecimientos diferentes con
actividades distintas, aunque algunas se compartian, como los monitoreos de BPM, POES y
PCC. A continuacion, se describiran las actividades realizadas en cada uno de ellos en orden

cronoldgico.

Por motivos de acuerdos de privacidad y seguridad que forman parte de confidencialidad los
cuales son vigentes y validos, la descripcion del mismo sera generalizada sin imagenes y
relevante para describir la naturaleza del trabajo realizado en el acompafiamiento al inspector

oficial en cada local.

Los establecimientos en los que se trabajo fueron cuatro los cuales se codificaran por nimero

para respetar la privacidad.

Establecimiento Establecimiento Establecimiento Establecimiento
uno dos tres cuatro

Figura 3: Establecimientos en donde se realizaron las actividades (fuente propia)

5.1 Establecimiento uno:

La primera actividad de induccidn como inspector, es realizar recorridos para explicar la funcion
general de la planta agroindustrial y la responsabilidad del inspector, que consiste en verificar
mediante formatos internos de IPSA gue garanticen la inocuidad alimentaria dentro de la planta,
la cual pertenece al rubro lacteo.

Los POES o procedimientos operacionales estandarizados de sanitizacion, son procedimientos
que describen las tareas de limpieza y desinfeccion durante los procesos de la planta, tomando

en cuenta factores como el tiempo de exposicion y la aplicacién periddica del mismo.
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Los puntos criticos de control o PCC tienen la tarea de ejercer como control en los puntos criticos
que se manejan en el local, los cuales varian dependiendo del proceso que se efectlia y cuentan

con parémetros como tiempo y temperatura entre otros.

El Inspector asignado a este establecimiento explica cuales son los parametros y procesos en el
control de las BPM como parte de la verificacion del establecimiento y las condiciones del
mismo. Si el establecimiento no cumple por alguna razén y hay dafios en los equipos, paredes o
pisos, deben ser notificados al responsable en el establecimiento, jefe de &rea o supervisor de
calidad, los cuales tienen que firmar los hallazgos como evidencia de lo relacionado con

cualquier actividad de inspeccion.

Las actividades de las empresas al exportar estan relacionadas con IPSA debido a que este
se encarga de regular, verificar y confirmar la informacion proporcionadas por los fabricantes.
Esto es debido a que el IPSA es el encargado de aprobar o rechazar las solicitudes de
exportacion de los establecimientos. Para que estos puedan ser aceptados, se debe reunir
cierta informacion legal, entre las cuales se encuentran el acta sanitaria, factura del producto
vendido y declarado, carta de fumigacion y limpieza del contenedor, y los datos del conductor
y todo debe estar en orden y en vigencia sin ningun tipo de informacion pendiente. A este

proceso se le denomina atencion a cargas de exportacion.

Con esta informacién, cuando todo esta pre-aprobado, se debe verificar de forma visual si la
cantidad de producto corresponde a lo declarado. Cuando el inspector considera que la carga
presenta todos los parametros aptos, como la temperatura del contenedor que oscila de los cuatro
a siete grados centigrados como maximo, se procede a enmarchamar el contenedor con un
marchamos de seguridad de acero con un color especifico y un namero Unico, el cual debe

estar reflejado en los papeles que se ingresan en CETREX (Centro de tramites de exportacion)

En este establecimiento, el nimero de exportaciones es mayor en comparacion con otros
establecimientos, por lo cual es una actividad mas frecuente, en las cuales la actividad es revisar
la carga en los contenedores, hacer el conteo de los productos y verificar que es lo que esta
declarado en la documentacion para dar el visto bueno en la carga. Luego de esto se coloca el
enmarchamado y se toma una foto al contenedor de la parte en la que estan las puertas como

soporte de que fue cerrado al momento en que salié del establecimiento.
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El control de roedores es otra actividad importante que se realiza. Se lleva a cabo con un formato
sencillo en el cual se reflejan los anillos de seguridad en las trampas o métodos de fumigacion.
Se realiza el monitoreo dos veces por semana para verificar que estén siendo Utiles en todo

momento.

Los formatos de puntos criticos de control (PCC) hacen referencia a los puntos de controles
criticos que posee la planta agroindustrial. En este caso se monitorean dos puntos criticos: la
pasteurizacion y la esterilizadora de peroxido. La pasteurizacion es un proceso que contiene
parametros como la temperatura y tiempo, por lo cual debe ser monitoreado para garantizar que

el producto lacteo es inocuo y ha sido pasteurizado.

La esterilizadora de peroxido se utiliza para garantizar la desinfeccion y limpieza de los
empaques en los cuales se colocan diferentes productos. Por lo cual se realiza una verificacion

periodica del mismo en sus concentraciones y temperatura.

Dentro de este compendio de verificaciones se encuentran otras que son parte de un trabajo
oficial de IPSA al cual el pasante no tenia acceso para evitar ciertas amenazas que pueden
presentarse por la falta de experiencia. En el poco tiempo en este establecimiento se pudo
introducir al pasante en el entorno laboral familiarizdndolo con la responsabilidad latente de un
inspector de IPSA, asi mismo como sus responsabilidades al momento de detectar debilidades

en los procesos por la falta del cumplimiento en los protocolos u otros factores.
Actividades realizadas en el establecimiento uno del sector lacteo:

Induccidn dentro de la institucion IPSA y establecimiento.

Control de puntos criticos de control (PCC).

Control de roedores.

Atencion a cargas de exportacion.

Verificacion de buenas practicas de manufactura (BPM).
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5.2 Establecimiento dos:

Lacteos es una cadena y una rama de la industria muy amplia la cual contiene diferentes
productos que surgen de la misma materia prima “la leche”. Uno de ellos es el “queso morolique
o queso blanco” el cual esta planta procesa como Unico producto, por lo tanto, poseen diferentes

recursos y equipos.

Teniendo una experiencia previa conociendo las herramientas de verificacion y leyendo de las
normativas técnicas obligatorias nicaragiienses de las buenas practicas de manufactura, el
proceso de verificacion fue aplicado con mas frecuencia. De igual forma se verifico el control

de roedores dos veces por semana para impulsar el cumplimiento de los requisitos.

El queso morolique, por lo general es un queso que se madura, y el periodo depende del método
de elaboracion, los cuales son: el método crudo y el pasteurizado, este Gltimo permite madurar

el queso por menos tiempo, de 20 a 30 dias.

En este punto ya se estaba introduciendo lo que es la trazabilidad que viene siendo el control de

toda la ruta de proceso a detalle de cada producto lacteo.

Este era de control para el inspector oficial el cual registra en el sistema ODK una aplicacion
interna de control de acopio diario y la produccion diaria. También se lleva el control del numero

del cuarto de maduracién para detectar a futuro si hay algin problema donde se origind.

Este sistema funcionaba imprimiendo la informacion de nacimiento del producto en una etiqueta
que contiene: nombre del producto, numero de establecimiento (cada establecimiento oficial
esta codificado con un numero Unico), y un cédigo QR en el cual se almacenaba toda esa
informacion correspondiente a la trazabilidad. Al tener un proceso mas lento a comparacion de
otros productos lacteos se generan limitantes que no permiten producir de forma diaria, lo que
provocaba que se exportara con menor frecuencia, por lo que es una tarea que pasa a un segundo

plano en comparacion con las otras verificaciones diarias.

En sintesis, las actividades realizadas en el establecimiento fueron: verificacién de PCC, BPM

y control de roedores.
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Tipos de muestreos realizados:

Anadlisis de producto terminado para las exportaciones y liberacién del producto
Analisis de agua residual
Analisis de la materia prima (leche cruda)
Control ambiental
Materiales y métodos de los analisis de laboratorio:

IPSA luego de que el establecimiento realiza los procedimientos y completa el derecho a los
examenes, envian un termo con aldabas el cual viene con diferentes equipos segun el analisis y

en las guias oficiales se encuentra la manera de uso.

Estos deben realizarse periddicamente y algunos solo se realizan una sola vez al afio por lo que
se debe estar al dia y en cumplimiento en la realizacion de estos analisis de laboratorio en un

calendario anual con repeticiones semestrales, bimestrales e incluso anuales.

Materiales:

Isopos esterilizados. Placas Petri.
Alcohol. Empadque.
Papel. Hielo.
Tubos de ensayo. Cuchillo.
Cloro
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Métodos:

En el caso del primer andlisis de producto terminado se utilizaba un cuchillo, material de
desinfeccion y empaque para 5 muestras que correspondian al lote o los lotes muestreados. Cada
muestra es de 500 gr, al obtener la muestra se empacaban y se almacenaban en un termo al cual

se le ponia un marchamos plastico con un numero para un mejor control de la muestra.

El andlisis de agua residual es un analisis mas sencillo en el que se analizan los componentes y
materiales del agua del establecimiento, en el cual se llenaban dos galones de agua procedente
de un grifo al azar para ser muestreado. Con la leche cruda se toma la muestra directamente de

la cisterna para conocer la calidad de la leche y las caracteristicas microbioldgicas de la misma.

En cuanto al control ambiental, en los equipos se utilizan isopos, placas Petri, papel y alcohol.
Las placas contienen un cultivo que reacciona con el ambiente como incubador de diferentes
microrganismos que puedan estar presente en la planta por lo cual se colocan en diferentes
lugares por un tiempo determinado. Los isopos son pasados directamente sobre las superficies
de contacto y se colocan en los tubos de ensayos detallando la procedencia. También como parte
del protocolo se escogen a dos colaboradores del establecimiento al azar para tomar una muestra

de las manos todo para garantizar la inocuidad de los alimentos elaborados en la planta.
Actividades realizadas en el establecimiento dos:
Verificacion de buenas précticas de manufactura (BPM).
Control de roedores.
Verificacion de procedimientos operativos estandarizados de sanitizacion (POES).
Ejecucion de los procedimientos para andlisis de laboratorios.
Control de puntos criticos de control (PCC).

Organizacion de las inconformidades pendientes en el establecimiento.
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5.3 Establecimiento tres:

Previo al desempefio en el rubro lacteo y la experiencia en los procesos, las actividades diarias
se resumen a la verificacion diaria de POES, BPM y PCC asimilandose al trabajo de la planta
anterior con la similitud de los productos elaborados obteniendo los mismos PCC, pero en este
caso la produccion se elaboraba con leche cruda por lo que la maduracién formaba parte
importante convirtiéndose en un PC por el tiempo que debia estar el producto.

La verificacion en recorridos era una actividad diaria. Con el uso de los formatos antes
mencionados se documentan todos los procesos que se estén efectuando durante la verificacion.
El etiquetado del producto terminado se realizaba una vez que el producto salia de maduracion
y se colocaba en las cajas en las cual se al almacenaba en los cuartos frios, en donde se coloca
la etiqueta. Los controles de acopios son registrados por el tema de trazabilidad por el mismo

sentido de garantizar la cadena de creacion del producto.

El control de roedores igual se monitorea dos veces por semana y se levanta el formato de las
inconformidades si se llegaran a detectar. La demas documentacion y aplicaciones oficiales

dependia ya del uso de inspector oficial.
Actividades realizadas en el establecimiento tres:
Verificacion de procedimientos operacionales estandarizados de sanitizacion (POES).
Verificacion de buenas practicas de manufactura (BPM).
Atencion a cargas de exportacion.
Control de roedores.
Envio de muestras de materia prima al laboratorio.
Control del acopio.
Etiquetado de producto terminado

Trazabilidad del producto.
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5.4 Establecimiento 4

El sistema de verificacion en un rubro carnico es diferente a los que se venian verificando.
Debido a su naturaleza, los procesos y las verificaciones cambian. Este sistema nuevo se
le conoce en el establecimiento como inspeccion veterinaria, en el cual existe un
equipo multidisciplinario que ayuda a la organizacién, monitoreo, y sistematizacion de los
datos recolectados. Este equipo posee un Doctor veterinario del establecimiento oficial de
parte de IPSA, la cual es la principal via de comunicacion entre ambas partes, puesto que se
involucra en los procesos de la empresa y la comunicacion entre el equipo de IPSA y los
colaboradores de todas las partes involucradas.

Entre esos componentes al pasante se le delega la responsabilidad de formar parte del equipo de
inspectores presente en la planta agroindustrial con el proposito de verificar, confirmar y
garantizar la inocuidad de los procesos y productos que se elaboren en la misma. Los
componentes se pueden distribuir en las areas que sea adecuado garantizando el monitoreo
permanente de los procesos de: ante-mortém, sala de sacrificio, deshuese, valor agregado, y

control de cargas de exportacion.

Actividades realizadas por el pasante asignado al establecimiento carnico:

Inspeccion de cabezas bovinas en la sala de sacrificio:

Como punto fundamental la inspeccion de cabezas es una actividad importante dentro del
proceso de sacrificio de animales, ya que permite detectar posibles enfermedades o patologias
gue puedan afectar la calidad de la carne. La deteccidon temprana de estas enfermedades es

fundamental para garantizar la seguridad alimentaria y evitar riesgos para la salud publica.

En esta area se introdujo al flujo de proceso y a las normas a seguir dentro de la planta. Luego,
se realizaron un conjunto de inspecciones veterinarias en las cabezas de res, siguiendo los pasos
de examinacion de ganglios linfaticos y laminado para deteccion de cisticercosis, asi mismo
como la determinacion de la reses menores y mayores para lo cual se cuenta que las reses
menores de 30 meses no tienen el cuarto molar de esta manera se puede detectar cuando es

mayores y menores, esto con el proposito de la verificacion de los datos del establecimiento.

Inspeccidn de visceras:
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La inspeccion de visceras se podria denominar la actividad mas importante dentro del proceso
de sacrificio de animales, ya que permite determinar el estado de animal y descartar posibles
patologias que puedan afectar la calidad de la carne. Ademas, esta actividad permite detectar

posibles enfermedades que puedan afectar la salud publica y garantizar la seguridad alimentaria.

En la inspeccidn veterinaria de las visceras se le proporciona al inspector una bandeja con
visceras y un numero de canal para identificar a qué canal pertenecian. De igual forma se
examina el corazdn, higado, bazo, testiculos y pulmones. El estmago o mondongo se examina
visualmente y en otra area otro inspector lo examina a profundidad. Entre las patologias mas
comunes que se descartan se encuentran: tuberculosis, cisticercosis, clasificacion, tumores,

calculos entre otros.
Inspeccion fuera de linea:

La inspeccion fuera de linea permite tomar muestras para evaluar la presencia de residuos
quimicos y otros contaminantes en la carne. La deteccion temprana de estos contaminantes es

fundamental para garantizar la seguridad alimentaria y evitar riesgos para la salud publica.

Las diferentes muestras a tomar destinadas para ese sacrificio diario, dependen del protocolo y
lo que indicaban en el mes para evaluar. Las muestras podian ser de drganos clorinados,
avermectinas y muestras especiales, entre otras, en la cual el inspector realiza la muestra y se

coloca en un termo previamente identificadas para que se envien al laboratorio a analizar.
Sala de deshuese:

Es la actividad que permite separar la carne en diferentes cortes y prepararla para su posterior
procesamiento y venta. Durante el deshuese, es importante realizar una serie de controles y

evaluaciones para garantizar la calidad y seguridad alimentaria del producto final.

En esta area se lleva a cabo el llenado de formatos de evaluaciones que incluyen: el monitoreo
de la temperatura ambiente, la verificacion de los POES, la verificacion del PCC 3y 4, la
inspeccion de carne deshuesada con el formato de clasificacion de defectos de carne deshuesada,
lainspeccion de canales previas al deshuese, el control de temperatura en cuartos frios, el control
de retenidos y el informe de labores de deshuese. Estas actividades son fundamentales para
garantizar la calidad y seguridad alimentaria de los productos carnicos que se procesan en la
planta.
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Sala de valor agregado:

La sala de valor agregado como lo dice su nombre permite agregar valor a los productos carnicos
mediante su procesamiento y preparacion para su posterior venta. Es importante realizar una
serie de controles y evaluaciones para garantizar la calidad y seguridad alimentaria del producto

final.

En esta area la verificacion previa al proceso y el control del almacenamiento es fundamental

en el control del producto, asi como la verificacion de la limpieza de la sala.
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VI. RESULTADOS OBTENIDOS

1. Control en los procesos presentes en las plantas agroindustriales asignadas, protocolos de
seguridad y manejo de herramientas en la inspeccion de las actividades diarias en los
procesos de las plantas agroindustriales utilizando formatos técnicos, normativas y leyes
para garantizar la inocuidad alimentaria y la regulacion sanitaria

2. Verificacion del cumplimiento de las normativas y el protocolo de inspeccion veterinaria de
cada planta agroindustrial, completando correctamente los procedimientos y actividades.

3. Reconocimiento y solucion de amenazas diarias que se presentan en las plantas
agroindustriales asignadas, proponiendo actividades preventivas y correctivas para su
solucion a corto plazo, con la finalidad de garantizar la inocuidad alimentaria dentro de la

planta agroindustrial.
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VII. CONCLUSIONES

En base a los objetivos planteados al inicio de la pasantia, se logré obtener una descripcion
detallada de las labores diarias de inspeccion veterinaria verificando el cumplimiento de las
normativas y el protocolo de inspeccion veterinaria de cada planta agroindustrial, completando
correctamente los procedimientos y actividades. Se identificaron las amenazas diarias que se
presentan en las plantas agroindustriales asignadas y se proponen actividades preventivas y

correctivas para su solucién a corto plazo, con la finalidad de garantizar la inocuidad alimentaria.

Se concluye que existe coherencia entre los objetivos establecidos al inicio de la pasantia y el
desarrollo de las actividades del plan de trabajo. La pasantia permiti6é adquirir conocimientos y
habilidades en el area de inspeccion veterinaria en plantas agroindustriales, lo que contribuyo al

fortalecimiento de competencias profesionales en el area de inocuidad alimentaria.
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VIill. LECCIONES APRENDIDAS

Durante la pasantia en la (DIA) del (IPSA), las lecciones relacionadas con la exportacion de
carnes y productos lacteos, asi como con el tiempo de permanencia de los productos en las
plantas agroindustriales fueron parte de un numero de ejercicios para adaptarse, completando de

manera satisfactoria las actividades.

En el caso del rubro carnico, se identifica que la exportacion de carne bovina a paises como
China y Rusia requiere un riguroso cumplimiento de normas y protocolos especificos, lo que
implica una mayor exigencia en la inspeccion veterinaria y un seguimiento detallado de los
procesos de produccion. Ademas, se asimilo que los tiempos de permanencia de los productos
carnicos en las plantas agroindustriales deben ser controlados adecuadamente, ya que esto puede
afectar la calidad y seguridad alimentaria de los mismos.

En cuanto a los productos lacteos, se identifica la importancia de mantener una adecuada higiene
en los procesos de produccién, especialmente en la pasteurizacion y envasado. Se comprendia
que el control del tiempo y temperatura es fundamental para garantizar la calidad y seguridad
alimentaria de los productos lacteos, lo que implica una rigurosa supervision por parte de los

inspectores veterinarios.

En general, se aprob6 el cumplimiento riguroso de las normas y protocolos establecidos es
fundamental para garantizar la inocuidad alimentaria en las plantas agroindustriales. Ademas,
se identifico la importancia de la capacitacion constante del personal involucrado en los
procesos de produccion y de la implementacion de actividades preventivas y correctivas para

garantizar la calidad y seguridad alimentaria de los productos.
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IX. RECOMENDACIONES

A partir de la experiencia adquirida en la pasantia, se proponen las siguientes recomendaciones:

Fortalecimiento de los lazos de cooperacion y convenios entre el IPSA y la Universidad

Nacional Agraria:

Se recomienda que se fortalezcan los convenios existentes entre el IPSA y la Universidad, con
el fin de fomentar la participacion activa de los estudiantes en pasantias y practicas profesionales
en la direccion de inocuidad alimentaria. Esto permitiria a los estudiantes adquirir experiencia

préactica en este campo, lo que les seré& de gran utilidad en su futuro desempefio profesional.

Se recomienda a IPSA las evaluaciones dentro de las horas de trabajo para determinar las

carencias y fortalezas en el puesto de trabajo.

Se recomienda tener una participacion activa en estos procesos para poder determinar los

momentos importantes en el que el estudiante necesite la cooperacion y capacitacion.

En conclusidn, se destaca la importancia de las regulaciones y normativas establecidas por el
IPSA en el campo de la inocuidad alimentaria, ya que garantizan la seguridad y calidad de los
alimentos que se consumen. Se invita a todas las partes interesadas a trabajar juntas para

fortalecer estas regulaciones y garantizar la inocuidad alimentaria en el pais.
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6.1 Cronograma de actividades realizadas

XI.  ANEXOS

Geraldo Josué Campos Enriquez - MES DE OCTUBRE

Lunes

Miartes

Mliercoles

Jueves

Viemes

Sabado

241002022

2502022

2EM10/2022

202022

E TR

2aM0/2022

IPSA Central tramite de
pasantias y entrega de carta
farmal

IPS5A Central charla de
induccian, revisian de
manuales, NTOMN o RTCA,
repaso de normativas
vigentes,

ESTABLECIMIENTO 1
Induccion Verificacidn de
POES, BEFM, PCC, Atencion
de cargas de exportacion,
elaboraciones de documentos
wenmarchamada.

ESTABLECIMIENTO 1
Induccion Yerficacidn de
POES, BPM, PCLC, Atencion
de cargas de esportacion,
elaboraciones de
documentos y
enmarchamadao.

ESTABLECIMIENTO 1
Induccion Yerificacidn de
POES, BFM, PCC, Atencion de

cargas de exportacion,

elaboraciones de documentos u

enmarchamada.

SOM0M2022

SiHod2o22

ESTABLECIMIENTO 1
Induccion Yerificacidn de
FOES, BFM, PCC, Atencion de
cargas de exportacion,
elaboraciones de documentos
wenmarchamado.

Tabla 1: Cronograma de Actividades Mes de Octubre. Fuente: Propia.

24




Ezmug:mﬂe actisndades m::umuhiml agraria / 35T
Geraldo Josue Campos Enngues - MES DE NOVIEMBERE

Tabla 2: Cronograma de Actividades Mes de Noviembre. Fuente: Propia.
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Oomingo Lunes Martes Miercoles Jueves Viernes Sabado
L DT 3 e nss = i CT [ § LT 03 - [ § C-T 0= Siflfcns s
ESTABLECIMIENTD 1| ESTABLECIMIENTD 1 ESTABLECIMIENTD 1 | EZSTABLECIMIENTO 1
Inif::l;;nﬂ‘:;lrzl::l:n:l::IEEn':-:—PuﬂiES Induccion Werificacidn de Induccion Werificacidn de Induccion Werificacidn de Induccion % erificacidn de
EPM. PCC. Atencion de car :v-l FOEE, BPM, PCC, Atencion | POES, BEPM, PCC, Atencion | POES, BPR, PTG, Atencion | POEE, BPM, PCC, Atencion
! ' e B cargas de exportacion, de cargas de exportacion, de cargas de exportacion, de cargas de exportacion,
de exportacion, clabaraciones . 7 . .
de documentes y snmarchamads claboraciones de clabaraciones de documentos claboraciones de claboraciones de
) documentos y enmarchamada. documentos y documentos
LT b [ e ol o [ b o b o e affidence b LTl b [ b b [ (o= e lefidenzss
ESTABLECIMIENTOD 2 ESTABLECIMIENTD 2 | EETABLECIMIENTO 2
ESTABLECIMIENTD 2 Induccion Werificacidn de Eﬂ-ﬂg:fﬁ::;!f:;.ﬂf Induccion Werificacidn de Induccion Werificacidn de
Induccion Werificacidn de POEE, | POES, EPM, PCC, Atencicn "+ FOEE, EPM, PCC, &Atencion | FOES, BPM, PCC, Atencion
X . FOEE, BEFM, PTG, Atencion . .
EFM, PCC, Atencion de cargas | de cargas de exportacion, . de cargas de exportacion, de cargas de exportacion,
de exportacion, claboraciones claboraciones de de cargas de exportacicon, claboraciones de claboraciones de
de documentas ; enmarchamadao documentos elaboraciones de documentos documentos documentos
i - -:nrnarcharna;g p enmarchamads. tnmarchamaag -:nrnarcharna;g
1M1denss 1dMdEnEs 15110 b U150 b e e b I ol o [ b E=T5h b [ 19Midenzs
ESTABLECIMIENTD 2 ESTAEBLECIMIENTD ¥ ESTABLECIMIENTD
ESTABLECIMIENTD 2 Induccion Yerificacian de EFIA'B.LE_E".:IE'.‘.T.:; 2 Induccion Yerificacion de FInduccion Werificacion de
Induccion Yerificacidn de FOEE, | POES, BPM, PCG, Atencion | | NENEDOR VEIHEASISN 28 pops BRR, PCC, Atencion | POES, BPM, PICC, Atencion
3 . POEZ, EPM, PCC, Abencion . .
EFM, PCC, Atencion de cargas | de cargas de exportacian, . de cargas de exportacion, de cargas de exporkacian,
de exportacion, clabaraciones claboracionez de de cargaz de expartacicon, claboracionez de claboracionez de
de documentos ; enmarchamada documentos elabaracionss de documentas documentos documentos
i . enmarchamaag p enmarchamads. cnmarchamaag enmarchamaag
cifidznze citiidznzs ccfiidzize ] o i [ s cdfiidzoze eSiidz0zs LT b e
ESTABLECIMIENTD ESTAEBLECIMIENTD ¥ ESTABLECIMIENTD
ESTABLECIMIENTD 3 3 Induccion Werificacidn de L;tlEjTAfBLSE.:HIF.-"Tdu Induccion Yerificacion de 3 Induccion Werificacidn de
Induccian Werificacidn de POEE, | POES, BPM, PCC, Atencion fanmepen ¥ EHIeRslan 9 | pOES, BPM, POC, Atencion | POES, BRFM, PCC, Atencicn
N . POE:E, EPM, PCC, Atencion . .
EPM, FCC, &tencion de cargas | de cargas de cxporkacian, . de cargas de cxporkacion, de cargas de exparkacion,
de exportacion, clabaracianes clabaracianes de de cargas de expartacion, clabaracianes de clabaracianes de
de dncﬁmtnta’ g.l enmarchamada documentos » elaboraciones de dacumentos documentas documenkos w
Con el inspectar Jacl Leiva cnmarchamada, Con ¢l ¥ -:_-nmarcharnad-:-. C.nn el enmarchamadas, Con el enmar<chamada, Son el
. i inzpector Joel Leiva . i . i
inzpector Joel Leiva inspector Jool Leiva inspector Joel Leiva
E3ER kO [ cEfidz0se catiidzoze Fofidz0ze
ESTABLECIMIENTD 3
ESTABLECIMIENTD 3 Induccion Yerificacian de Elf:ul:::nE'-.E:Irm:aEchdea
Induccion %erificacidn de POES, | POES, BPM, PCC, Atencion FOES BPM PG Abencion
EFM, PCC, Atencion de cargas de cargas de exportacian, de i::;r s w:i-: ox ::-rtaci-:-n
de exportacion, clabaraciones claboracionez de Fas P )
clabaracionez de documentas
de documentos w enmarchamade. documentos w
enmarchamade. W enmarchamada.,




Cronograma d= actividades (Pazantillas) Universidad nacional agraria / P24
Geraldo Josue Campos Enngquez - MES DE DICTEMBRE

2 Induccion Verificacidn
de POEE, EPM, PCC,
Atencion de cargas de

cxparkacion, clabaracianes

de documentas g

Induccion Yerificacian de
POEE, BEPM, PCC, Atencion
de cargas de exportacion,
clabaraciones de
documentas g

ESTABLECIMIENTO 2
Induccian Verificacidn de POEE,
EPM, PCC, Atencion de cargas

de expartacion, clabaraciones de
documentos y enmarchamada.

Tabla 3: Cronograma de Actividades Mes de Diciembre. Fuente: Propia.
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ESTAEBLECIMIENTO 2
Induccicn Yerificacidn de POES,
BPM, PCC, Atencion de cargas de
cxparkacion, clabaracionez de
documentas g enmarchamada.

ESTABLECIMIENTOD 2
Induccian Werificacidn de POEE,
BPR, PCC, Atencion de cargas de
cxparkacion, clabaracianes de
documentas y enmarchamado.

Dominga Lunesz Martes Miercoles Jueyes Wisrmes Sabado
TErElse crldfeng e [ T
ESTAEBLECIMIENTO 3 ESTABLECIMIENTOD 3
Induccicn Yerificacidn de POES, Induccian Werificacidn de POEE,
EPM, PCC, Atencion de cargas de | BPR, PCC, Atencion de cargas de
cxportacion, clabaraciones de cxportacion, clabaraciones de
documentas g enmarchamada. documentas y enmarchamado.
dizizizz SHzienzz EMZiengs THEfRDEE il e aMziznge 10M2ienze
ESTABLECIMIENTD | ESTABLECIMIENTOD 3
3 Induccion Verificacion Induccion Yerificacion de ESTABLECIMIENTOD 3 ESTAEBLECIMIENTD 3 ESTABLECIMIENTD 3
de POEE, EPM, PCC, POEE, BPM, PCC, Atencion | Induccion Werificacian de POES, Induccion Yerificacidn de POES, Induccion Yerificacidn de POES,
Atencion de cargas de de cargas de exportacion, EPM, PCC, Atencion de cargas | BPM, PCC, Atencion de cargas de | BPM, PCC, Atencion de cargas de
cxportacion, clabaraciones claboraciones de de exportacion, claboraciones de cxportacion, clabaraciones de cxportacion, clabaraciones de
de documentas y documentos y documentos y cnmarchamado, documentos y enmarchamadae, documentes w enmarchamade.
enmarchamada, anmarchamada.
TiMzdznze 12M2iz0ze 12H2dznze 1dii2dzize 1512 iz0ze 1eiiz2dz0zs 1THzdznzs
ESTABLECIMIENTD | ESTABLECIMIENTO 2
2 Induccion Yerificacion de|  Induccion Werificacion de ESTABLECIMIENTOD 2 EESTAEBLECIMIENTD 2 ESTABLECIMIENTD 2
POEZ, EPM, PCC, POES, BPM, PCC, Atencion | Induccion Yerificacidn de POES, Induccicn Yerificacidn de POES, Induccian Werificacidn de POEE,
Atencion de cargas de de cargas de exportacion, EPM, PCC, Atencion de cargas | BPM, PCC, Atencion de cargas de | BPM, PCC, Atencion de cargas de
cxportacion, clabaraciones claboraciones de de exportacion, claboraciones de cxportacion, clabaraciones de cxportacion, clabaraciones de
de documentas g documentas g documentos y enmarchamada. documentas ¥ cnmarchamade. documentas y enmarchamado.
enmarchamada anmarchamada.
1EMEfznze 1aMafznzz cifizdzng: 2iMadznzz cefizdznz: cxtizdznz: cdMEdzng:
ESTABLECIMIENTD | ESTABLECIMIENTO 2
2 Induccion Werificacion Induccion Yerificacion de EESTAEBLECIMIENTD 2 ESTABLECIMIENTD 2
de POEE, BPM, PCC, FOES, ERPM, PCC, Atencion Atencion de problema Induccion Yerificacidn de POES, Induccion Werificacidn de POEE,
Atencion de cargas de de cargas de exportacion, personal, visita a2 medico | BPM, PCC, Atencion de cargas de | BPM, PCC, Atencion de cargas de
cxportacion, clabaraciones claboraciones de reterinario cxportacion, clabaraciones de cxportacion, clabaraciones de
de documentas y documentos g documentos y enmarchamadao, documentes w enmarchamade.
cnmarchamada, anmarchamada.
Pl o Pl o o e e caMZizEnze a0MEz0ze Fizdznze
ESTABLECIMIENTD | ESTABLECIMIENTO 2

| e . |




Cronograma de actividades (Pasantillas) Universidad nacional agraria / [PSA
Geraldo Josue Campos Enriquez - MES DE ENERO

Domingo Lunes iartes hisrcolas Jueves Yiernes Sabado
fznzz cifziEs SMiz0E: dMfz0Es Siiz0E: EMZ0EE THz0E:
ESTABLECIMIENTO 2 ESTABLECIMIENTO 2 ESTABLECIMIENTO ASISTENCIA AL MEDICO
Induceion Werificacion de POEE, Induceion Werificacién e POEE, 2Induccion Verificacién de POES, | POR REFRIADO COMUN 24H DE
EFM, PCC, Atencion de cargazs de | BPA, PCC, Atencion de cargaz de | BPM, PCC, Atencion de cargas de REFOQZE0, CONT AMNCIA REPOE0O MEDICD
cxpartacion, clabaraciones de cxportacion, clabaraciones de cxpartacion, clabaraciones de PREZEMTADA ALA INEPECTORA
documentos y enmarchamadae, documentos y enmarchamadae, documentos y enmarchamada, DEL EETAELECIMIENTD 2
EMf20E: affziEs 10MIz0E: HMfEnz s 1eMiznz: 1xMIz0E: 14 fEnzs
ESTABLECIMIENTO 2 ESTABLECIMIENTO 2 ESTABLECIMIENTO 2 ESTABLECIMIENTO 2 ESTABLECIMIENTO 2
Induccion % erificacion de POES, Induccicon Y erificacion de POES, Induccion Verificacion de POES, Induccicon % erificacion de POES, Induccion Yerificacion de POES,
BEFM, PCC, Atencion de cargas de | BPR, PCC, Atencion de cargas de | BPM, PCC, Atencion de cargas de BEPM, PCC, Atencion de cargas de BEPM, PFCC, Atencion de cargas
exportacion, clabaraciones de expartacion, clabaraciones de exportacion, clabaraciones de exportacion, clabaraciones de de exportacion, elaboraciones de
documentos w enmarchamadae, documentos w enmarchamadae, documentos w enmarchamadae, documentos y enmarchamadae, dacumentos w enmarchamadae,
15MPE02: 16 A20ES 1TMfenzs 15MA20NES 1aMiznz: P e ] cififenzs
ESTABLECIMIENTO 3 ESTABLECIMIENTO 3 ESTABLECIMIENTO 3 ESTABLECIMIENTO 3 ESTABLECIMIENTO
Induceion Werificacion de POEE, Induceion Werificacién e POEE, Induccion Werificacidn de POES, Induccion Werificacion de POES, | 3 Induccion Yerificacion de POEE,
EPM, PCC, Atencion de cargas de | BPM, PCC, Atencion de cargas de | BPM, PCC, Atencion de cargas de | BPR, PCC, Atencion de cargas de | BPM, PCC, Atencion de cargas
cxpartacion, clabaraciones de cxportacion, clabaraciones de cxpartacion, clabaraciones de cxpartacion, clabaraciones de de expartacian, dlabaracianes de
documentos y enmarchamadae, documentos y enmarchamadae, documentos y enmarchamada, documentos y enmarchamada, documentos y enmarchamadae,
e [ ] ] ] cdfifzies e [ ] LT ] o [ ] i ]
EXTABLECIMIENTO 3 ESTABLECIMIENTO 3 EXTABLECIMIENTO 3 EEXTABLECIMIENTO 3 ESTABLECIMIENTO 3
Induccion Yerificacidn de POES, Induccion Yerificacidn de POES, Induceion Verificacian de POES, Induccion Yerificacidn de POES, Induccion Yerificacian de POES,
EPM, PCC, Atencion de cargas de | BPM, PCC, Atencion de cargas de | BPM, PCC, Atencion de cargas de EPM, PCC, Atencion de cargas de EPM, PCC, Atencion de cargaz
cxportacion, claboraciones de cxportacion, clboraciones de wxportacion, claboraciones de cxportacion, clboraciones de de exportacion, elaboraciones de
dowcumenkos o enmarchamado. dowcumenkos o enmarchamado. documentos g enmarchamado. documenkos o enmarchamado. documentos g enmarchamado.
cafifzies 202023 2ididenzs

ESTABLECIMIENTO 3
Induccion Yerificacidn de POES,
EPM, PCC, Atencion de cargas de
exportacion, chboraciones da
documentos v enmarchamade,

ESTABLECIMIENTO 3
Induccion Yerificacidn de POES,
EPM, PCC, Atencion de cargas de
expartacion, clhboraciones de
documentos y enmarchamade,

Tabla 4: Cronograma de Actividades Mes de Enero. Fuente: Propia.
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Cronograma de actividages (Pasantillaz) Universidad nacional agraria / IPSA
Geraldo Josue Campos Ennguez - MES DE FEBRERO

Domingo Lunes= Martes Miercoles Jueyes Wiernes Sabado
edeoes cicdeies Siedefes dicdeies
ESTABLECIMIENTO 3 ESTABLECIMIENTO 3
. o ESTAGBLECIMIENTO 3 . A
Induccion Yerificacion de Induccion Yerificacion de POES Induccion Yerificacion de
POEE, EPM, PCC, Atencion . '| POEE, BPM, PCC, &Atencion
. EFM, PCC, Atencion de cargas .
de cargas de exparkacion, . . dw cargas de cxpartacion,
. de: expartacion, claboracionss .
claboraciones de claboraciones de
de documentos y
documentos ¥ documentos »
cnmarchamada.
anmarchamada. =nmarchamada.
Sizdz02E LY el e L] o e ] g e L] L e e | o] gL e e 1ifzdznzs
EESTABLECIMIENTO 3 eT NT
Induccicn Werificacidn de E A'B.I'EEI!'!IE L o3 IPEA CENTRAL
. Induccion Yerificacion de IPEA CENTRAL Lectura |IPSA CENTRAL Lecturade
POEE, EPPA, PCC, Atencion R X Leckura de dacumentas
. FOEE, EPM, PCC, Atencion de documentas lackens, dacumentos lackeas, normativaz .
dw cargas de cxpartacion, X X i X lackeas, normativas de
. de cargas de cxpartacion, normativas de clabaracion de | de clabaracion de productaz » ;
clabaraciones de p clabaracion de productasz g
clabaracione: de documentos productos yreca rtca
documentos » rkca
y enmarchamade.
=nmarchamada.
1Zd2dz0zz 1ddziznzz 1582/ el : b LY e e 1Tz iznz: 18d2/2022
ESTABLECIMIENTO 4 Tramites de ESTABLECIMIENTO 4
e oriento hacer Feunion con el OR. aficial Tramites de docamentos |Toma de Fobo para el carnet,
Lo docamentos . .
espera de I czkablecimeinto 4 de . persomales: Certificado de ingreso 3 el Facnada y
- . personales: Certificado - .
aceptacion en £l documentos necezarios y de - salud, Fobos tamanas carnct, abzervacion de la
. .. i de zalud, fokos kamanos . . . .
establecimiento 4 requizikos necesarios para . record policial. inzpeccion de cabeoaz de
? carnek, recard palicial.
ingreso a oz procezas, Janado.

19022022 clfEdzngs cifgdznzz: Pl e L] ] e e L] cddzdznzs -1 e e L]
ESTABLECIMIENTO 4 ESTABLECIMIENTO 4 ESTABLECIMIENTO 4
ESTABLECIMIENTO 4 ESTABLECIMIENTO 4
Ingrezo a ¢l fFacnada en la Ingresa a ¢l Facpada en la Ingrezo a ¢l fFacnada e la

. . Ingreso a ¢l facnada e la . . Ingreso a el facnada en 1a . .
inzpeccion de cabezas de . . inzpeccion de cabezas de . . inzpeccion de cabezas de
. inzpeccion de cabezaz de . inzpeccion de cabezasz de .
ganade, laminads dz . . ganade, laminade dz . X ganade, laminads dz
AT ganade, laminads d: ganglics T ganade, laminade de ganglicz AT
Janglios linfaticas, L L= ganglias linfaticas, . . Janglios linfaticas,
e linfaticos, supervizion y < linfaticos, supervizion o control e
supervizion y control del supervizion p control del supervizion y control del
control del ganade. del ganade .
ganada. ganada. ganada.
LT e U] A e e U] ] e e ]

ESTABLECIMIENTO 4
Ingrezo a ¢l fFacnada en la
inzpeccion de cabezas de

ganade, laminads dz
Janglios linfaticas,
supervizion y control del
ganado.

ESTABLECIMIENTO 4
Ingreso a ¢l facnada e la
inzpeccion de cabezas de

ganade, laminads d: ganglics
linfaticos, supervizion y
contral del ganada.

Tabla 5: Cronograma de Actividades Mes de Febrero. Fuente: Propia.
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I TOTOETAma 2z [ 1 =) L THvers nacional agraria
Geralde Josug Campes Enriquez - MES DE MARZO
Domingo Lune= Marte= Miercoles Jueves Viernes Sabado
[T EETEEE) ] ETET ]
ESTABLECIMIENTO 4 | ESTABLECIMIENTO 4 ‘EST’:B'—EE'“I'F"T';'
Ingre=o a el Fasnadoen la Ingre=o a el Fasnado en la I'-'E!"?SD ae azna o
inspeccion de cabezas de inspeccion de cabezas de -e-nb 4 |nsEecc|nnd =
ganado, laminado de ganglios ganado, laminado de ganglios Ica _9235 -:IE ganal.n.
linfaticos, supervision y contral | linfaticos, supervision y control i .aFrm_na 0 de ganglias
del ganado. del ganado. infaticos, supervision y
control del ganado.
SAZAEOZE EAZIEOZE TIZIEOEE EAZIE0EE aiZIE0EE 104 3AENES HeSE0ES
ESTABLECIMIENTO 4 ESTAELECIMIENTOD
ESTABLECIMIENTOD 4 Inareco 3 ol facnado en |a ESTABLECIMIENTOD 4 ESTABLECIMIENTO 4 |4 Ingreso a el fagnado
Ingreso a el faenado en la ?ns eosion de Yieeras Ingre=o a el Fasnado en la Ingre=so a el faenado en la en lainspeccion de Yiceras
inspeccion de Wiceras bowinas bDl.linall:ls Cantral de viceraz inspeccion de Viceras bowvinas, | inspeccion de Viceras bowinas, bowvinas , Contral de
. Contraol de viceras no aptas o tals ara el GonEUTD Control de viceras no aptas para Control de wiceras no aptas viceras no aptas para el
para el consumo humano hurnapnn pan liaz linfaticos el zonsumo humano ganglios para el consumo humano consuma humano
ganglios linfaticos, supervision superuig?nnﬂ contral en la | linfaticos, supervision y control | ganglios linfaticos, supervision y ganglio= linfaticos,
y control en la sala de Faenado . 3l de Facnada, en la sala de Faenado. contral en la sala de faenado. guper-.:i?-l:E:;r:;gnl enla
1zdzdz0z 12202z 14d 2202z G202 AATAZ02T 1TEiE0EE 12202z
ESTABLECIMIENTO
ESTABLECIMIENTO 4 ESTABLECIMIENTOD 4 ESTABLECIMIENTO 4 |4 Ingrezo a el Faenada ESTABLECIMIENTO 4

ESTABLECIMIENTO 4
Ingreso a el faenadoen la
inzpeccion de Wiceras bovinas
,Control de viceras no aptas
para el consumo humano
ganglios linfaticos, superdision
y control enla sala de Faenado.

Ingre=o a el fasnado en la
inspeccion de Wiceras
bowinas , Control de viceras
no aptas para el consumo
humano ganglios linfaticos,
supervision y control enla
=ala de Faenado.

Ingre=o a el Fasnadoen la
inspeccion de Viceras bovinas,
Control de viceras no aptas para
el zonsumo humano ganglios
linfaticos, supervision y conkrol

en la sala de Faenado.

Ingre=so a el fasnado en la
inspeccion de Viceras bovinas,
Control de viceras no aptas
para el consumo humano
ganglios linfaticos, supervision y

control en la sala de Faenado,

en lainspeccion de Yiceras
bowinas , Control de
wiceras no aptas para el
consumo humano
ganglios linfaticos,
supervision y contral enla
zalade fFaenado.

Ingreso a el faenado en la
inspeccion de Wiceras
bowinas , Control de viceras
no aptas para el consumo
humano ganglios linfaticos,
supervision y control en la
=ala de Faenado.

19 TIZ0ES EOIIIEOEE EUEIENEE ZEIBEOEE EIIEOEE EAITIEOEE ZEAZIEOEE
ESTABLECIMIENTO
CONSULTA MEDICA ESTABLECIMIENTO 4 (4 Ingreso a el faenado ESTABLECIMIENTO 4
. . ; Ingreso a el faenado en la
FOR PROBLEMAS Ingreso a el faenadoen la | en lainspecoion de Wiceras| 5 0 ot e
RESFIRATORIOS 3 DIAS inspeccion de Viceras bowvinas, bowinas , Contral de I:u:u-.-inela:ls Control de viceras
DE REFOS50, REFOSD REFPOSD Control de wiceras no aptas Wiceras no aptas para el N aptas para el consumo

CONSTANCIA
MOSTRADA AL DR.
OFICIAL

para el consumo humano
ganglios linfaticos, supervision y
controlen la sala de faenado.

consumo humano
ganglios linfaticos,
supervision y control en la

humano ganglios linfaticos,
supervision y contral enla
=ala de Faenado.

EEAZAZ0ZE

TAzAz

SEAEAZNZEE

EUAEAZ0ZEE

SOAZAZ0EE

o L] L ]

ESTABLECIMIENTO 4
Ingreso a el Faenado, fuera de
linea, koma de muestras para

werificacion de residuns
quimicos y werificaccion del
poci 1y 2.

ESTABLECIMIENTO 4
Ingreso a el Faenado, fuera
de linea, toma de muestras
para werificacion de residuas
quimicos y werificaccion del
poc 1y 2.

ESTABLECIMIENTO 4
Ingre=so a el Fasnado, fuera de
linea, toma de muestras para

werificacion de residuos
quimicos y werificaccion del
pooci 1y 2.

ESTABLECIMIENTO 4
Ingreso a el Faenado, fuera de
linea, toma de muestras para

werificacion de residuos
quimicos y werificaccion del
pocily 2.

ESTABLECIMIENTO
4 Ingreso a el
faenado, fuera de linea,
toma de muestras para
werificacion de residucs

pocd 1y 2.

quimicos y werificaccion del

Tabla 6: Cronograma de Actividades Mes de Marzo. Fuente: Propia.
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Cronograma de actividades [Pasantillas) Universidad nacional agraria | PS8

Geraldo Josue Campos Enriguez - MES DE ABRIL

Damingea Lures Martes Miercoles duenes Yiernes Sabado
crdfins I AR Aidians . A [FE AR TfEns FEAFD
EZTAEBLECIMIENTO 4
Ingreso a el Deshuese en la
EETABLECIMIENTD 4 inspeccion del despiece de la
Ingrezo a el facnado, fuera definea, | canal, verificacion del FEC® 30 |y na pynmgES DE SEMANA | YACACIONES DE SEMANA | YACACIONES DE SEMANA
toma de muestras para verificacion de | 4, verificacion de cajas, control de ZANTA SANTA SANTA
residuos quimicos y verificaccion del temperatura ambicnte y
pecip 2. cxterilizadores, monitoreo de la
tempieratura del canal, verificacian
SE0P.
aldiz0zz ndddzgzs 1fddzozs 2iddzgzs 12diz0z: 1didizoz: 16/ddz0z:
ESTAELECIMIENTO 4 ESTAELECIMIENTO 4 ESTAEBLECIMIENTOD 4
Ingrezo a ¢l Deshueze en la EST.'LBI.E[.‘-IHIEH'I.'D 4 . Ingreso a el Deshueze en la Ingreso o el Deshuese en la
. - . Ingreso a el Oeshuese en laingpeccion | . . . . .
inzpeccion del despicce de la . i inspeccion del despiece de la canal, | inspeccion del despizce de |2 canal,
. del despiece de la canal, verificacion . .
YACACIONES DE SEMANA canal, verificacion del PCC 3y del PCC # 5 y &, werificacion de cajus verificacion del PCC # S g d, verificacion del PCC # S g d,
4, verificacion de cajas, contral de ' . ' werificacion de cajas, contral de werificacion de cajas, contral de
ZANTA h contral de temperatura ambiente . .
temperatura ambicnke y o . temperatura ambicnke y temperatura ambicnke y
o 3 esterilizadores, monitoreo de la o " - "
cberilizndares, monitores de [ e i esberilizndares, monitores de la esberilizndares, monitores de la
e s tempeeratura del canal, verificacian e s e s
temperatura del canal, verificacion sa0p temperatura del canal, verificacion temperatura del canal, verificacion
SE0P. ’ SE0P. SE0P.
1eddiedz 1Tiddedes 1#ddiedes 19dddedes cifdizngs cifdiegz: cofdiziez
ESTABLECIMIENTOD 4 ESTAELECIMIENTO 4 ESTABLECIMIENTD 4 ESTAELECIMIENTO 4 ESTABLECIMIENTOD 4
Ingrese a el Deshueze o la Ingreze a el Deshueze e la Inarezn 3 ¢l Deshuess en | inspeccion Ingreze a el Deshueze en la Ingreze a el Deshueze en la
inzpeccion del despiccs de la canal, inzpeccion del dezpicce de la Eel -d.-z-' oo .;.; Ia-.-:anal '.'-:rifJiEa-:i-:'n inspeccion del despicce de la canal, | inspeccion del despizce de la canal,
verificacion del PCC 3 5y 4, canal, verificacion del PCC 35 y el F'I:IEP# Gud -.'-zrifi-:al-:i-:m de caia verificacion del PCC # S p d, verificacion del PCC # S p d,
verificacion de cajas, contral de | 4, verificacion de cajas, contral de control de é';m' eratura ambitnttl o verificacion de cajas, contral de verificacion de cajas, contral de
tempeeratura ambicnte g temperatura ambicnte y ¢*t¢ri|i":|d-:-rep’ monitoreo d h!'l temperatura ambicnte y temperatura ambicnte y
esterilizadores, monitores de o eskerilizadores, monitores de 2 m'r'l -zr:;l-:ura -:I-:-I-I-::mal werificacidn eskerilizadores, monitores de la eskerilizadores, monitores de la
temperatura del canal, werificacion tempieratura del canal, verificacion F S0P ' temperatura del canal, verificacidn temperatura del canal, werificacian
SE0P. SE0P. ’ SE0P. SE0P.
cidiznes cdidiznes cofdiznez cEidiznes cTidiz0gs FLd ] cafdiznEz

ESTABLECIMIENTOD 4
Ingreze a el Deshuesze en |2
inzpeccion del despicce de la canal,
werificacion del PCC 3 3y 4,
verificacion de cajaz, control de
temperatura ambicnte y
ssterilisndarss, monitorss de la
temperatura del canal, verificacian
SE0P.

ELABDRACIOHN DE
CRONOGRAMA DE
ACTIVIDADES T
FIHALIZACIOH DEL FERIDDO
DELAS PASANTIAL.

Tabla 7: Cronograma de Actividades Mes de Abril. Fuente: Propia.
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